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Einzigartiges Ambiente
und Lifestyle ,pur” sind
die Visitenkarte der Vul-
kanhalle, die fur stilvolle
Galas ebenso geeignet ist
wie fur hochkaratige Fir-
menjubiléen.

Heute Gala, morgen Presse-
frihstick — die Vulkanhalle in
Kdln gilt als vielseitiger Veran-
staltungsort. Inmitten eines
riesigen Areals denkmalge-
schitzter Bausubstanz befindet
sich dieses Veranstaltungsju-
wel mit seiner unvergleichlichen
Atmosphére. Modernes Interi-
eur verbindet sich mit ge-
schichtstrachtigem Backstein-
gemauer zu einem einzigarti-
gen Ambiente und Lifestyle. Mit
dem neun Meter hohen Glas-
giebel Uber einer interessanten
Binderkonstruktion und dem
Parkettboden aus Raucheiche
bietet die Vulkanhalle eine
multifunktionale Veranstal-
tungsflache fiir stilvolle Galas,
eindrucksvolle Ausstellungen,
effektvolle Vortrage oder glanz-
volle Feste.

VULKANHALLE KOLN / COLOGNE

VULKANHALLE
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A unique ambience and

a “pure” feeling of a re-
fined lifestyle are the tra-
demarks of the Vulkan-
halle, which is just as
good a choice for stylish
galas as for top-end com-
pany anniversary celebra-
tions.

Today a gala, tomorrow a break-
fast-time press conference; the
Vulkanhalle in Cologne is a truly
versatile event location. Inside a
huge area that is part of a desig-
nated historical building you can
find this jewel of a place for
events with its own and incompa-
rable atmosphere.

A modern interior is combined
with a historical brick wall to
create an ambience and lifestyle
that are one of a kind. With a
glass gable that is nine metres
high over the interesting connec-
tion construction and the parquet
floor of smoky oak, the Vulkan-
halle offers a multi-functional
settings for events such as styl-
ish galas, memorable exhibitions,
powerful presentations or glitter-
ing celebrations.

Fotos: AulRenansicht bei Tag und
Nacht, Innenaufnahmen der Indust-
riehalle.

Photos: external view by day and
night, inside views of the industrial
hall.
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Objektbeschreibung:

Die ehemalige Industriehalle ist
in ihrer Wandlungsfahigkeit kaum
zu Ubertreffen. Auf insgesamt
930 Quadratmetern lassen sich
hier Veranstaltungskonzepte fiir
100 bis 1.000 Personen realisie-
ren, und es bleibt genltigend
Spielraum fur Bihnenkonzepte
und Prasentationen auf Laufste-
gen. Dank moderner Licht- und
Biihnentechnik leuchtet das
ehemalige Werk flr Stral3enla-
ternen nun selber im strahlenden
Biihnenlicht. Wenn die Tische
weil3 eingedeckt sind und mit
stilvollen Dekorationen versehen
sind, kiinden sich hier prachtvolle
Galas oder grofRe Firmenevents
an. Der Hauptsaal mit knapp 600
Quadratmetern kann durch
schwere Vorhange in mehrere
Veranstaltungs-raumlichkeiten
(von 200 bis 220 Quadratmetern)
unterteilt werden. Das alte Back-
steingeméuer sorgt fur eine
warme Atmosphére, die stilvoll
durch die Stahlelemente im In-
doorbereich unterbrochen wird.
Auch der Outdoorbereich kann
hervorragend in Veranstaltungs-
konzepte mit einbezogen werden
und bietet Raum fur kleinere
Markte und Gourmetmeilen.

Description of the place:

The former industrial hall can
hardly be beaten by any other
location for its chameleon-like
ability to change its appearance.
Event concepts for anything from
100 to 1,000 persons can be
implemented here on an area of
930 m2, and there is still plenty
of room for stage concepts and
presentations on runways.
Thanks to the very latest in light-
ing and stage technology, this
former factory for the production
of street lamps is now lit up by
bright floodlights.

When the tables are covered in
white cloths and provided with
suitably stylish decorations, this
means that sumptuous galas or
large company events are being
held. The main hall with 600 m2
can be sub-divided by heavy
curtains into multiple events
areas (ranging in size from

200 to 220 m2). The old brick
wall provides a warm atmos-
phere that is punctuated by the
steel elements in the indoor area.
The outdoor area also lends itself
to being incorporated into event
concepts and offers plenty of
space for small outdoor markets
and gourmet events.
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